p
gegrillt mit feinem Holzkohle Aroma 7 Q'@f M/// cﬁ zgé//“f

-Argentinisches Angus Rinderfilet- 45 Us Cle
200g 34€ | 300g 42€

-Rumpsteak-
vom Angus Rind
300g 39€

zu diesen Gerichten servieren wir lhnen

kleine Salate von Max Pléger mit unserem Hausdressing,

knuspige Pommes Frites ,
Kalbsjus oder hausgemachte Krauterbutter

upwﬂ%&t

-2 Hdhnchenschenkel in Joghurt und Zitrone mariniert

oder

“Konigsberger” Klopse vom Wild mit Preiselbeeren-

dazu Herbstgemuse und SoBe

Vorab gibt es unsere Tagessuppe und zu Eurem Hauptgang ein

Glas St. Laurent.
e ;.‘Qe,-v

-Schnitzel aus dem NEULAND Schweinertcken-
Ommas Bratkartoffeln mit Speckstippe, kleine Salate
Champignon oder PaprikasoBe + 4,50€

-Filet vom Wolfsbarsch -
HummersoBe, mediterranes GemUse, Rosmarinkartoffeln

-Ravioli mit Kirbis und Frischkase gefullt-
mit sautiertem Babyspinat und frischen Pilzen
gebratene Wildgarnele +3€/Stk

26€

20€

34€

28€




7772

- kleine Einstimmung -
serviert mit Brot und Butter

*-Sashimi von Yellowfin Thunfisch-
Kirbis, griine Papaya, Karotte
24 €

*- Umami Pilze-
Erbse, Vadouvan
20€

- Tom Kha Gai -
vom Atlantik Hummer
19 €

-Champagnersorbet-

*- langsam gegarte Gansebrust-
hausgemachter Rotkohl, Semmelknédel
36 €

Denet o ae

- Kase von Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen -
dazu servieren wir Birnensenf und hausgemachtes Friichtebrot
4 Brocken18 €

*-GruBe aus Bielefeld -
Affogato, Zwergorangenmarmelade, Haselnusseis
18 €

6 Ginge 120€ | *4 Gange 90€

- petit fours - 4
groBe Weinreise 42€ | kleine Weinreise 29€
alkoholfrei 42€ | 29€

Gerne buchen Sie das “GrufB3 aus der Kiiche Paket” fiir 10€ dazu
(In den Meniis bereits enthalten)

Bei Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns bitte einfach an!




Hausgemachtes Cremeeis
Madagaskar Vanille
Belgische dunkle Schokolade

Je Kugel 3,90€

Sauerrahm

Sorbet 3,90€
Birne mit Mombasa Gin 8€
Champagnersorbet mit einem Schuss Champagner 12 €
Apfel mit “Rube” Zuckerrubenlikor 8 €
Dreierlei Sorbets 11 €
-GruBe aus Bielefeld- 18 €
Affogato, Zwergorangenmarmelade, Haselnusseis

-Creme Brilée mit Rohrzucker karamellisiert- 13'€
und Waldbeereneis

-Kaseauswahl vom Brett- Ab 18 €

von Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen
Birnensenf und hausgemachtem Fruchtebrot




